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...damit das Klima stimmt fur Ihre Qualitatsprodukte!
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Trends in der Lager- u. Beluftungstechnik
von Speisekartoffeln

6. Norddeutsch
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Kartoffellager aus den 50er Jahren
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ZIELE:

Optimale Lagerung von Kartoffeln, Zwiebel, Gemuse

Geringe Lagerverluste
Erhaltung der Qualitat
Absicherung Vertragsanbau

Lagerdokumentation

Grundvoraussetzungen mussen erfullt sein!

Bauliche Malhahmen  Optimale Luftung/ Einlagerungsqualitat
Klimatechnik
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Lagerkonzept

Kistenlager‘ Kuhllager 'Flachenlager

RaumbellUftung Zwangsbeluftung

Oberflurkanale  Unterflurkanale

VAN
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Kistenlager mit Raumbeluftung

= Verwendung vorhandener Kisten

« Lufterwand entfallt

= Ware muss trocken eingelagert werden

= Langere Luftungszeiten
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Kompaktkuhler fur offene Kisten

Kompakt-Kélteaggregat mit der Moglichkeit der
Beluftung mit AuBen/Mischluft
und maschineller Kuhlung
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Kompaktkuhler fur offene Kisten

Option Beluftung mit kalterer AuRenluft
Luftleistung: 80 — 90 m3/t/h

Option maschinelle Kihlung der Umluft
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Kompakte Belluftungs- und Kuhlanlagen fur
Raumbeluftete Kistenlager gibt es in
verschiedenen GrofRen und lassen sich

fur jeden Bedarf konfigurieren.
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Kistenlager mit Zwangsbeluftung

= schnelle Abtrocknung im Kistenkern
= KeimhemmungsmaRhahmen maglich
« kurze Luftungszeiten

= optimale Aufheizung bei Auslagerung
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Trend: 2 to und 5 to Gro3kisten mit Zwangsbeluftung
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Maschinelle Kiihlung bei Zwangsbelifteten Kistenlagern
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Abtrocknung

“ Abhangig von Feuchtigkeit der Schale

« Durch trocknen das Eindringen von Faulnisbakterien verhindern

“ BelUftung mit kalterer AuRenluft

< Luftmenge 150 m3/t/h gegen 300 Pa

% Zu kalte Kartoffeln zuerst mit warmerer Luft beltften
(Taupunktberechnung)

“ Widerstandsmessung zur Feststellung des Trocknungsgrades

< Nach Abtrocknung folgt Austrocknung!

“ Wasserabgabe der Knolle in den ersten 12 Stunden bis 30 x héher

% Zuviel Beluftung fuhrt zu Druckstellen

< Zuwenig Beliftung kann Faulnis verursachen

« Erfrischungsbeliftung gegen zu hohe CO2- Werte beachten

Anschluss am
Analogmodul

Feuchtigkeitsmessung der Knollenoberflache
auf Widerstandsbasis unterstutzt den
Lagermeister bei der Abtrocknung

Anzeige im Display
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Erfrischungsbeltftung

Durch Veratmung der Kartoffeln entsteht CO2

In geschlossenen Hallen reichert sich das CO2 an

Kartoffeln haben dadurch schnellere physiologische Alterung
Dadurch starkere Zuckerbildung (Alterszucker)

Fuhrt zu starkerer Keimung

Erfrischungsbeliiftung 1 x in 24 h, 5 Min.

Oder nach COZ2 gehalt tGber entsprechenden Sensor
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Restrain

NATURLICHE KEIMHEMMUNG

ohne Chemie fur Kartoffel und Zwiebel

Restrain ist ein Verfahren, dass uber einen Katalysator aus
Ethanol Ethylen herstellt. Fur die Keimung zustandige
Zellteilung wird mit diesem Gas unterbunden.

Wird die Zufiihrung gestoppt, keimt die Kartoffel wieder
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BelUftungsphasen in der Lagerperiode

+» Abtrocknen
“» Wundheilen
“» Abkuhlen

“ Lagern

< Aufwarmen

o

REGLER, STEUERUNG
UND SCHALTEINHEITEN

GAUGELE GMBH

...damit das Klima stimmt fur thre Qualitatsprodukte!
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INPUT: Feuchte- &
. Temperatur-
Fuhler, Sensoren
Sensoren

[ Analogmodul ]

-
@ Programme [ Regler Mc32 |

= Softwareupdates
« Zukunftsicherheit

v
[ Relaismodul ]
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phische Darstellung
druck und Dokumentation Regler MC32
chte Handhabung

rwachung mehrerer Lager

D),

ISDN.

Telefon

Softwareupdates
Fernwartung
Protokollierung

Online Hilfestellu

Internet
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Lagerart 1 | Lagerort 2 I

W" . PGM IPGMS Dauerlagerung ﬂ
Praduktsol 9,6°C Ist: 10,3°C
S100] i ; r o Kanalsall 7,8°C Ist: §,6°C
Diff, AussenfProdukt -2,0°C  Ist: -2,7 °C
i~ Zeiten —Prog._amuidc.uc. |
Regelzeit 12:00 bis 12:00 Min. Produkttemp, B0eC
tagl. Abkihlung -0.5°C
Umluftzeic 08:00 bis 08:15 Diff, Aussen/Produk -2.0°C
194 Min, 20:00 bis 20:15 Diff. Kanal{Produkk -2.50C
| ) oy
s Min. Kanalttemp. 4.0 .DC
Machvertilation 15 Min Licstgrenze 20
peE———— Min, Aussenfeuchte 5%
I Zeiten Andern | Max, Aussenfeuchte 100 %

I Daten Andern |

[ Erfrischungs-Beliftung
Freigabezeit  06:00 his 08:00
Erfrischung alle 48 Std,

[Mefidaten vom 27,10,2005 02:05:00 | regeln |PGM-Daten vom 14,10,2005 21:51:12 [if
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Min. Prociulittemg,
tigl, Abldblung
o5 M. Uenduftzed 0600 by 20200 Do, AusseniProdube 20
Irterval 10 M, ols 12 520 Dof. EanalProdie =35
Min. analttemg. A5
Frostorense 255
Min. Aussanfeuchts ™%
Max, Augtenfeuche 100 %
Kithng richk verwendan
Lstzte Balitung mt Frischiuft am 01.12.2010 1212
mm lz-ﬂllrl'lli
Peadidaten vom 0, 122010 19:19:08 e Foegeizes [P Dsten vom 01, 12,2000 121722 g'
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Produktspezifische Parametereinstellung
= Spezialprogramme fur alle Produktarten
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Selbstverstandlich ist bei Gaugele
Kundenservice oberste Prioritat.

Wir beraten Sie fachgerecht und ausfuhrlich,
keine Fragen werden offen gelassen.
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Kartoffeln  GAUGELE cmeH

Bald auch
Ihre Produkte?

Vielen Danlk!

www.gaugele.de -




