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Erstes Gutezeichen fur

Lebensmittel in Deutschland (1965)

Zeichentrager:
Landwirtschaftskammer Schleswig-

Holsteln
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Der Weg zum Gutezeichen

Verleihungsverfahren

- Betriebsbegehung durch Mitarbeiter Gltezeichen

- Nachweis Qualitatssicherungssystem

- Produktprufung durch akkreditiertes Labor

Nur wenn die Qualitats- und Prufbestimmungen erfillt sind:

- Vorstellung des Produktes im Qualitatsausschuss

Y

Gepriifte
Qualitat

Schleswig-Holstein

Landwirtschafts-
kammer
Schleswig=-Holstein




Qualitatssicherung Gutezeichen

Hohe Produktqualitat

v Prifung mindestens jahrlich

v Sensorik: Aussehen, Geruch, Geschmack
v Analytik: z.B. Salzgehalt, Fettgehalt,

Anteil hochwertigen Fleisches, Mikrobiologie

Prozessqualitat:

v Extern kontrolliertes QMS im Betrieb

= Premiumprodukte aus der Region
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Relaunch 2007
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Land- und Ernahrungswirtschaft
el

No——— D EEo Gepriifte
sind Partner des Gitezeichens. Am Glrezeichen erkennen Qualitéit
Verbraucher Produkee hoher Qualitat aus Schleswig-Holszein.

Partner GatereichenProdukies
Partner Urlaub auf de=m Bausrrhof
Partner Kartoffe|betriehe

Weitere inks wnter www ggsh de
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Uber 250 Betriebe der Land- und Ernahrungswirtschaft Qualitat

Struktur
P |
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Schleswig-Holstein

63 Betriebe Ernahrungswirtschaft

Uber 180 landwirtschaftliche Betriebe

Verschiebung in der Mitgliederstruktur

Jahresbeitrag abhéangig vom Gesamtumsatz
zunehmend Kleinstbetriebe und Landwirtschaft (248 €/a)
grof3e Unternehmen abnehmend (bis zu 15.333 €/a)

Personeller Aufwand fur Mitgliederbetreuung steigt

Ernéhrungswirtschaft 63

Urlaub auf dem Bauernhof 30

GZ-Kartoffeln 44

Karpfen 6

Eier 13

Zierpflanzen 16

Markenfleisch 7
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Was sind lhre ersten Gedanken zum Giitezeichen SH? %er;rlutfatf
uali

Schleswig-Holstein

,In Verbindung mit

unseren Produkten ek
Letztenadlic
schafft es alles, was 7 )
, , " endscheidet das
wir erreichen wollten. Produkt]”
\. Wirksamkeit roaukt;
Wirksamkeit
. ..
Qualitat
LVertrauen schwindet, da Schleswig-Holstein ”?em’ '_hOCh Standqrdjﬁ ertes
braucht man ein L ) Giitezeichen, um die Herkunft
Giitezeichen, das fiir besonderer Produkte zu
Vertrauen sorgt als Anker in kennzeichnen und auch die
unsicheren Zeiten.” Qualitdt der Produkte
Vertrauen hervorzuheben.”

\ Qualitat /
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Das Giitezeichen "Gepriifte Qualitat Schleswig-Holstein" /v

5,97 5,87 5,82 5,69
I I I IS;’:3 . :
Hinter dem Meinem Mein Unternehmen Meinem Mit dem Giitezeichen Unser Unternehmen  Das Giitezeichen

Giitezeichen Unternehmen ist die fiihlt sich verbunden Unternehmen ist die ,Gepriifte Qualitdit  mdchte den Anteil LGepriifte Qualitdt
LGepriifte Qualitit Bekanntheit des  mit dem Gitezeichen langjéhrige Tradition Schleswig-Holstein® der Produkte mit dem Schleswig-Holstein®
Schleswig-Holstein” Giitezeichens LGeprifte Qualitat des Giitezeichens kénnen wir uns von Gitezeichen verbessert unsere

steht ein klares »Geprifte Qualitdt  Schleswig-Holstein®. ,Geprifte Qualitdt unseren LGeprifte Qualitdt Marktposition.
Versprechen. Schleswig- Schleswig-Holstein” Wettbewerbern Schleswig-

Holstein“wichtig. wichtig. abgrenzen. Holstein“erhéhen.
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Regionalitats- und Qualitatsstrategie SH
aad

Gepriifte
Qualitat

GUTES

VOM HOF.SH

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.
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SCHLESWIG-HOLSTEIN

TIERWOHL

HOLSTEINER
KATENSCHINKEN

L
2
.

& <,
< =
&

o z

= z

@ 3
QD £

Landwirtschafts-

//// ammer

Schleswig=-Holstein




Gemeinschaftsmarketing e
o9 |

Gepriifte
Qualitat

Schleswig-Holstein

/ Landwirtschafts-
/// kammer

Schleswig-Holstein



Megatrend Regionalitat — new generation .
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. Gepriift
Gemeinsame Aussage Qeupa"lliltaf

Schleswig-Holstein

» Hohe Qualitat

* Regionaler Bezug
* Breite Produktpazlette
» Gemeinsame Mérkgé
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»
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Gemeinschaftsmarketing
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Zielgruppe Verbraucher
» Zusatznutzen durch Qualitat und Regionalitat
» |dentifikation mit der Heimat-/Urlaubsregion

» Genussaspekt

Zielgruppe Firmen und Handel
» Erganzung der eigenen Kommunikation
» Unabhangige Qualitatsaussage

» Nutzen des anhaltenden Regionalitatstrends
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Gemeinschaftsmarketing
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ROICKEA

Einige Tipps rund
um gutes Fleisch
aus Schleswig-Holstein

Schweinefieisch kann auf ganz unterschiedliche Weise zubereitet ‘

werden: geschmort, gegrillt, kurzgebraten und gekocht im Eintopf. . I '
Wir haben einige Arten zusammengestellt, wie man Schweinefieisch N

zubereitet. Grundsdeziich gibt es vier Teile vom Schwein, aus denen - %

die bekanntesten Fleischstacke geschnitten werden: Racken, Schuiter, 7, GeprUfte
Bauch und Schinken. )

Qualitat
Das Fleisch muss lange genug gegart werden. Empfehiungen zufoige
solite z.B. Schweinefilet eine Kerntemperatur von é5 °C emeichen

(benutzen Sie ein Bratenthermometer, das Sie an der dicksten Steile

Inneren eines grofen Fleischstackes immer noch ansteigt, auch wenn
Sie das Fleisch aus dem Ofen nehmen. Sorgen Sie aiso dafar, dass ein
gutes Stiick Fleisch nicht zu sehr gegart wird.

BESSER-

WEIL’S VON HIER IST

Ein gutes Filet darf innen noch leicht rosa sein. Auch Schweinefleisch,
das bis 70 °C gebraten wurde ist meistens innen noch rosig.

Das hdngt von der gewdhiten Carmethode ab. Es bedeutet aber nicht,
dass das Fleisch far den Verzehr nicht sicher ist.

Nur Hackfleisch bildet hier die Ausnahme, es solite immer komplett
durchgegart verzehrt werden. Bei Schweinefleisch mit kurzer Bratzeit
(z. B. Minutensteaks aus dem Schweineracken) prifen Sie ganz
einfach mit dem Gabeiriicken, ob das Steak durch ist Wenn es bei
leichtem Druck kaum noch nach, st es gar und sollte aus der .
Pfanne, damit es zart bleibt und nicht zu fest wird. GeprUfte

Qualitat

“ Schleswig-Holstein
- Vor der Zubereitung ist die richtige Lagerung aber das A und 0.
Nach dem Kauf sollten Sie das Fleisch bel 4 °C Im Kilhischrank

lagern und bis zum angegebenen Verbrauchsdatum verzehren. ST g o e
e Y et e BN =2

REWE Frisches Qualitdtsfleisch aus Schleswig Holstein REWE Frisches Qualitdtsfleisch aus Schieswig Holstein
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| L , Pressespiegel (165 Seiten)
> 80 Artikel

> 3,5 Mio Auflage
> 7 Mio Kontakte

« Eigene Veroffentlichungen

Gutes vom Hof-Broschire
(Auflage 50.000)

Gepriifte
Qualitat

GeschmaQ

Pressespiegel (Auflage 60.000)

2020

www.ggsh.de
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Presseveranstaltungen
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Start in die neue

Ziegenkdsesaison
auf Hof Kruse

RELLINGEN Von regionalen Fein-
schmeckern schon lang erwartet,
hat gestern die Saison fiir Ziegenks-
se begonnen. Erst seit wenigen Wo-
chen verarbeiten die Kaser wieder
Milch zu leckeren Kisespezialit-
ten, vondenenjetzt die ersten Laibe
die erforderliche Reife zum Verzehr
haben. Peter Levsen Johannsen,
Geschiftsfiihrer der Landwirt-
schaftskammer, sprach auf dem Hof
der Familie Kruse (Foto) iiber die
Besonderheit der beliebten Spezia-
litdt. Uber 100 Ziegen liefern dem

5 Familienbetrieb die erforderliche
3 Menge Milch fiir verschiedene Ki-
3 se, Quark und Butter. Seite 11




Eigene Berichte

Saisonertffnung far Schafs- und Ziegenkase der KaseStraBe

Die Qualitat steht im Vordergrund

Relchlich Spezialitaten aus Miich
von klelnen Wiederk3uern wurden

bel der diesjhrigen Ersffnung der ™

Salson for Ziegen- und Schafsks-

se Im Krels Pinneberg vorgestellt.

Aus ganz Schleswlig-Holsteln wa-
ren Produzenten angerelst, um dle
bewahrten und neuen Sorten des
Jahres vorzustellen. Peter Levsen
Johannsen, Geschaftsfahrer der
Landwirtschaftskammer, er6ffne-
te zusammen mit Cindy Jahnke,
Vorsltzende der K3seStraBe Schles-
wig-Holsteln, dle Salson auf dem
Betrieb .Kruses Hofmilch” In Rel-
lingen.

Ziegen- und Schafskase Ist in vie-
len Betrieben Im Winter nicht oder
nur eingeschrankt verfagbar. Denn
In dieser Zeit sind die Milchzlegen
und -schafe tragend und stehen
trocken. Die erste Miich des neuen
Jahres Ist dann ausschlieBlich den
Lammern vorbehalten. Erst selt
wenlgen Wochen verarbelten die
Kaserinnen und Kaser wieder Zle-
gen- und Schafsmilch zu leckeren
Kasespezialitaten. Auch auf dem
Betrieb Kruses Hofmlich” haben
Jetzt die ersten Kase dle erforder-
liche Relfe zum Verzehr.

LFamilie Kruse hat Ihren genera-
tionenabergrelfenden Betrleb er-
folgreich an die Erfordemnisse und
Moglichkelten des heutigen Mark-
tes angepasst”, zelgte sich Peter
Levsen Johannsen beelndruckt
und meinte welter: ,Die hochwer-
tigen Produkte aus der elgenen
Verarbeltung werden durch elge-

Katrin, Hans-Hinrich und Stefan Kruse (v. li) sind
5 ey Fslmprdnd

-

Peter Levsen Johannsen,
te das i des K.

Geschaftsfih

ZA. b2 N
rer der Landwirtschaftskammer, lob-

des: Cindy Jahnke (r) und Kirs-

ten Méllgaard (Ii.) hatten gemeinsam mit den Kasern die Saisoneroffnung

organisiert.

ne Mitarbelter direkt an dle Kun-
den verkauft. So gelingt es, den
besonderen Mehrwert zu vermit-
teln und auch die speziellen Zle-
genmilchprodukte erfolgrelch zu
platzieren.”

Kruses
Hofmilch

.Dle elgene Vermarktung der
Produkte Ist elnes der Erfolgsre-
zepte der Familie Kruse. Bereits
selt fanf Generationen wird der
Miichwiehbetrieb Im Krels Pinne-

FIEn)

sicher: Der gener
in der Familie ist eines der Erfol

heimnisse des Be- Ben Edelzi

gasg
triebes.

zungen.

sich Die Milchziegen werden bei Familie Kruse im offenen
Laufstall auf Stroh gehalten. Neben der Deutschen Wei-
setzen die Kruses auch auf robustere Kreu-

Fotos: Sandra van Hoorn

berg bewirtschaftet. Die Entschel-
dung far den Aufbau elner elge-
nen Verarbeltung und Vermark-
tung fiel vor aber zwolf Jahren”,
berichtet dle Betrlebsletterfami-
lle. Heute werde bereits ein Drit-
tel der Kuhmlich sowle dle gesamte
Ziegenmiich von der elgenen Hof-
melerel verarbeltet. Dabel stehe
die Quallttat Im Vordergrund. Be-
triebslelter Hans-Hinrich Kruse er-
klart: ,Unser Ziel ist es, die wertge-
benden Inhaltsstoffe der Kuh- und
Zlegenmilch weltestgehend zu er-
halten. Deshalb wird die Milch le-

. den Stammkunden und auch neutzjsz

diglich schonend erhitzt und abge-
fallt. Auf elne Homogenislerung
verzichten wir zugunsten der Qua-
Iitat und des guten Geschmackes.”
Etwa 200 Miichkahe und 100
Ziegen mit Nachzucht werden tag-
lich zwelmal gemolken. Im Zlegen-
stall dominlert die Deutsche Wel-
Be Edelzlege, aber auch etwa 30
robuste Kreuzungen aus Togger
burger Zlege und Tharinger Walc
zlege sind bel den Kruses zu Haus¢

Der Einsatz und das Qualitatsvelm BAUERNBLATT | 12. Mai 2018

sprechen der Familie tragen schor
lange Frochte: Auf aber 20 Wc
chenmarkten, Im Hofladen und be
ausgewahlten Einzelhandlern fir

hiuss Gber

Kunden Milch, Joghurt, Quark untdirektvermarktender Betriebe ge-

Kase aus dem Famillenbetrieb.

grandet. Die Imaginare StraBe ver-

Selt vielen Jahren Ist  Krusebindet 26 handwerkliche Kaserel-

Hofmlich” Mitglled der KaseStrzen Im ganzen Land. In der gemeln- |

Be Schleswig-Holsteln. Der Verelisamen Offentlichkeitsarbeit und

hat sich unter anderem zur Ay!Mm Marketing werden die heim!-
,schen Kasespezialitaten welt aber

gabe gemacht, den Verbraucher

hieswig-Holsteln hinaus bewor-
das Wissen aber dle Hln!elgrﬂnd«ben_ Die Kasekuitur Im echten Nor-
der Produktion zu vermitteln. Be gop'vird gefordert und die Nach-
regeimagigen Hoffhrungen eitrage nach regionalen Produkten
haiten Interessierte Verbrauchegectarkt. Der Fachbereich Gte-
Einblicke In die Individuelle Wirzeichen der Landwirtschaftskam-
schaftswelse und Produktion de mer unterstatzt diese Aktivitaten.
Betriebes. Far Kindergarten unc Cindy Jahnke, Vorsitzende des
Schulen glbt es speziell for derVereins, sagte: ,Nach der Winter-
Nachwuchs konziplerte Erlebni:pause freuen wir uns alle, dass die

touren Gber den Hof.

Produktion des neuen Jahres wie-

der begonnen hat.” Bel der Sal-

KaseStraBe
Schleswig-Holstein

Der Vereln KaseStraBe Schle:

soneroffnung steliten Insgesamt
fonf Produzenten dle Produkte
von etwa zehn Kaserelen aus ganz
Schleswig-Holsteln vor. Viele der

oV |
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Lisa Petersen befillt regelmaBig den

vor dem Rellinger Hofla-

den. Auch auBerhalb der Offnungszeiten gibt es so frische Produkte vom
Hof. Den Weg zum Hofladen der Familie Kruse und zu allen beschickten Wo-
chenmarkten weist das Online-Portal Gutes vom Hof.SH.

landlichen Strukturen In Schles-
wig-Holsteln sowle der Erhalt der
Vielfalt der heimischen Erzeug-
nisse sind den Direktvermarktern
der KaseStraBe eln zentrales An-
llegen. Mit den neuen Produkten
aus Schafs- und Zlegenmlich Ist
auch for dleses Jahr elne rege Ver-

Individuellen Er

der Kase-

wig-Holsteln wurde vor 18 Jahretstrage findet man nur In den klel-
nen Handwerksbetrieben.”

3, S

v
Malte Solterbeck und Monika Voll-
quardsen prasentierten die Bio-Schafs-
kasesortimente aus Owschlag und Te-
tenball.

brauch ation sicher ge-
stelit. Ob Junger Ziegenfrischkase
aus Rellingen oder lang gerelfter,
alter Schafskase aus Owschlag: Dle
Genuss-Saison Ist eroffnet.

Schafs- und Ziegenkase
online finden

Viele der KaseStraBen-Spezialita-
ten sind nur direkt beim Erzeuger

Im Hofladen oder auf ausgewahl-
ten Wochenmarkten zu finden.
Hier hilft das Online-Portal www.
gutes-vom-hofsh der Landwirt-
schaftskammer bel der Suche nach
dem Lieblingskase. Die D. bank

Verbraucher | 2

I FAZIT I

Die KaseStraBe Schleswig-Hol-
stein bletet ein breites Sorti-
ment an Schafs- und Ziegen-
kase aus der Reglon. Diese
handwerklichen  Spezlalita-
ten werden vor allem In Fami-
llenbetrieben hergestellt und
Qberwlegend direkt verkauft.
Im direkten Gesprach mit dem
Kunden konnen die Qualitat
und dle Erzeugung der Produk-
te transparent vermittelt wer-
den, sodass Invielen Fallen eine
hohere Wertschopfung mog-
lich ist. Die Betriebe nehmen
dafar eine hohe Arbeltsbelas-
tung und ein vielfaltiges unter-
nehmerisches Rislko In den ver-
schiedenen Produktions- und
\ tungsschritten  auf

welst den Weg zu den Produzen-
ten, entweder klassisch am Com-
puter oder mobll aber Handy und
Tablet. Peter Levsen Johannsen be-
tonte: ,Die Kunden Interessleren
sich zunehmend far die Herstel-
lung Ihrer Lebensmittel, die Tier-
haltung und die Menschen hinter
den Produkten. Mit dem Direktver-
markter-Portal geben wir viele In-
formationen und stellen den Kon-
takt zwischen Erzeuger und Ver-
braucher her.”

Y

sich. Aktive Erzeugerzusam-
menschlasse wie die KaseStra-
Be Schieswlg-Holstein bewer-
ben Ihr Angebot gemelnsam,
vermitteln Wissen und gene-
rleren so Aufmerksamkett und
neue Kundenkrelse.

Sandra van Hoorn
Landwirtschaftskammer
Tel.: 0 43 31-94 53-400
svanhoorn@lksh.de

Landwirtschafts-
kammer
Schleswig=-Holstein




Bauernblatt 3
el

Gepriifte
Qualitat

Schleswig-Holstein

Im (Guite-)Zeichen der Regionalitat

Von Kartoffeln, Krabben bis Katenschinken und Kust

Kiirzlich tagte der Qualitatsausschuss in Hu-
sum. Der Ausschuss war zu Gast in den Husu-
mer Messehallen, wo gerade die Nordgastro
stattfand. Den Vorsitz des Gremiums hatte in
Husum erstmals Ute Volquardsen, Prasidentin
der Landwirtschaftskammer, ibernommen.
Sie wird den Vorsitz fiir die Dauer ihrer Prési-
dentschaft innehaben und damit kiinftig die
Geschicke des Ausschusses maBgeblich mitbe-
stimmen. In der 241, Sitzung wurden unter ih-
rer Leitung Produkte der Osterhusumer Meie-
rei Witzwort sowie des Wurstwarenherstel-
lers Binckebanck neu ins Giitezeichen aufge-
nommen.

Kartoffeln, Krabben, Katenschinken, Kis-
tennebel - das Interesse an regionalen Koést-
lichkeiten aus Schleswig-Holstein ist nach wie
vor enorm. Innerhalb der vergangenen Wochen
fanden mit der Griinen Woche, der Biofach und
der Nordgastro in Husum drei wichtige Veran-
staltungen mit sehr unterschiedlichen Zielgrup-

pen und Zielsetzungen statt, auf denen der
Arne Petersen, Geschaftsfihrer der Messe Husum (r), fuhrte den Ausschuss, der unter dem Vorsitz der Megatrend Regionalitat deutlich zu splren war:

Kammerprésidentin Ute Volquardsen (Mitte) tagte, iber die Messe. Eckhard Voss (li.) informierte Gber ~ Zur Internationalen Griinen Woche in Ber-
seine Medien. Foto: Sandra van Hoorn lin kommen Uberwiegend Endverbraucher in

/ Landwirtschafts-
/// kammer

Schleswig-Holstein



Redaktion in Magazinen

berg von zwel Aaen umfloises, die sich spi-

ter in die noch jurge Stor ergieflen. Familie
Hartmann-Paulsen betreibt dort einen Kartoffelandaun Das
11 (0 Schleswig-Holstein, gerade anf cem lelchten, sandigen
Boden der Vargeest. erst etnmal nichts Ungewthnliches,
Wohl aber, dass die Famike von Okoaomieral Johann Wil-
fried Paclsen sbstammt,
Fben dicser Okonomicrat war ciner der eoster deutachen
Kartoffdeichter uad hat lout Lippischer Landesecitung
sbahnbrechend gewickt<, Er verstarb 1901 auf scinem Gut
Nasseagrund in Nordrhein-Westfalea. Zum Zichter wur.
de der Antodidaky, 2ls 1845 zam ersten Mal die bis dato
unbekannte Plakrankheit der Kraut- und Knollenfivle in
Deutschlard grassierte, die zu einer Vemichtung der Kar-
tnffidernte fubrte Ans der Not beraus entstanct die ersie
wKartafletzuchistitiee Deetschiands.

, ! asenkrug ist eine Meine Gemeinde im Kreit Sege-

Exklustve Kartoficln

Nachfabre Ralf Hartmann-Paulsen {57 i heute Acker-
bauer mit Leib und Secle. 1986 kaufte er den Betrich in
Hasenkrug, Damals beute cr Griinkohl, Karotien und
Buschbohnen as, Hewo ist er eimer der exklusiven schles-
wig-holsteinischen Kartodelli fiar EDEKA Nord,
die sich in der » Holstein Kartoffel Vertriebs GmbH « 2usam

mengeschlossen haben. Sahn Thark sagt stolz: »Unsers Fa-
milie hatte schon immer mit der Knolle zo tun « Das ward
wohl such so Hlaben, dena Tark ist 2009 mit seinen 23 Jah-
ren im Betrieh eingestiagen

Heule banen die betden auf 220 Hekrar Kartoffein an. Mit
den vier Kollegen der »Holstein Kartoffel« verantworten
sk ein Zehnted der Anbersfliche im Lande. Der Anfang war
aber weitaus Kleiner. Ralf startete mit der Sorte »Linda« in
der 2,5-Kilo-Tite, dic bis heute noch im Sortiment st Da

mals kam des erste Groflasfirag des Handels: secha Rollcon-
teiner mit Kartoffeln.

Heute beschiftigt der Ackerbaver aeun weitere Mitarbei-
ter. die von der Frate im vollautomatischen Kartoffelern-
ter bis zur Verpackang nnd Ausheferurg alles machen,
Kalf Hartmann. Panken sieht darin einen grofien Vorsel,
Das System der »Holstetn Kartofiels-Bauern Ist setner Er-
kenntnis nach in Deutschland cinmalig uad scegt dafin
dass mehr Wert aufl geschmackvolle Sorten gedegt wirnd,
Denn es Ist als Ackerbaver direkt dem Verbraucher gegen-

aber verantwordich,

Nactrlich wird die Linda weiter in Ehren gehalten, »das ist
heute keine Kartoffel mehr, condern ¢ine Markeo schmon
zeli der Landwirt, Er baut daneben aber vidle weitere Sarton
an: Glorietta, Alllans. Belana oder Isabel'a als festknchende
Sarten, Colomba oder Madeira als vorwiegend festkachen-
de und Sunita oder Lilly as mehitge Sorten - ur nur einige
U nennen.

Rall Ractmdres-Povbesr; und wis Sohn Tork bosen sich ganz und gor

der Korioffe! hirieds h Sovtenderr
pdiziben e auf 230Hekar

Neue Wege gehen

Doch Klangvolle Namen reichen dem heutigen Kartoffelbeu-
ern aus Heserkeug nicht, Jede neae Kartoffel mass sich ¢
nem betricoichen «Schinheitswestbewerbu stellen. So wird
sie erst chne Beregnung angebaut, um zu zeigen, wie sie
mit Witterungestress aurechtkommit, See muss gleichmiifig
wachsen und Zuferich ansprechend sein. Viel wichtiger aber
sind die inneren Werte. Das klart eine o Kartoffelgeschmacks-
probes. Fs i eine At Blindserkostung, in der mekrere Sor-
ten berettgestellt und geschmacklich bewertet werden. » Privft
das Gute! Behabiet das Bestele Des war des Motio des alichr-
wirdigen Vorfahren von Gut Nasseagrund, und auch die
Nachfahren Ralf und Tjark Haftmasn-Paulsen seben das bis
heute se,

Unweltichonender will er werden, indem er so0 gemannte
Zwischenfriickte asbant, die vwischen den Hauptiriichten
wacheen und dem Humasanfbau ebenso dienen wie der
Wasserkaltefihigkest des Bodeas. [m EDEXA-Hegionalmar-
kenprogramm sUnsere Heimat - echt & gute is! der Hof eu-
dem verpflichier, die schon strengen gesetzlichen Grenzwer-
te beim Fflanzenschutr noch etnmal wm die Halfie zn =
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it eine ersthfay

wichtipste Zie)
ihrer Artee,

unterschreiten and schafft das chne Probleme. Gleichs (inf
Zeruberungen hat der Betrich: Angefangen bel einer Ris)

koaselyse km Anbau unil Nitratwertmessungen tn der Xar-
toffel ther Sormktandards und ewe kebersmiltelkoniorme
Verpackang bie hin zur gepriiften Regionalitit. Ars bekarm

testen sind sicherfich das Glitezeichen Schleswig-Holstein
und das Regionalfersser.

O den Natwn oleieks

Jaih, dent anderen

Der wissbegicrige Thark probert sich iwwischen auch an
Suskariofieln, zahlt aber derzest noch mehr Lehrgeid, als er
damiterlost. Aber: sMan darf auch mal kinfallen, muss dasn
aber wieder aufstehen und seine Eriaheung amsetzen.« Mit
seiner Einstellung ist ¢r in der Landwirtschaft gerade rich

134 (ndGasg

NP GAe Famie
Havmann-Pousen

sage Qualieét dos

tg, denn in der Natur gleicht ketn ahr dem anderen, Der.
108t fragt er sich: Wie kommt man ohne Giyphosst 2z, dem
bekannten wod inzwischea beriichtigien Totalherbizid? Die
Diskussion wn ein cigeatlich brauchbares Mitrel habe dJic
Landwictschafl durch dne Gbertiiebene Anweadung selbse
verschuldet, krittstert Vater Ralf In Hasenkrug wird in Z-
kunft mehr gepfiiige and gegradbert, maghichat fiach, um die
Boderstrukiur zu erhalion

Nur die schidnsten Knollen

Heute darf die Knalke gerse schick in Schale sein. denn das
Auge mst mit. Der Handel bervorzugt bestimmte Kartotfel
grilen im Regal, Ein Tedl der Kartoffeln wird aus optisches
Griinden aussorticrt, sodass am Ende pur dic » Topmodelse
ku Laden landen. ciwa 70 Prozent des Frirages Der Rest
gelx ns Viehfutter oder die Bogasanlage und wird se zu
mindest verwertet,

Mit der o Holstein Kaetoffcls wollon nickt nur Ralf und Tiark
Harumann-Fawsen, sondern die Kollegen insgesemi das Ver-
brawcher- Fand neu starken, Der Frischveraehir ist seil laheen
racklanfig, die Einheiten werden keiner. Demnichst wird
der Betrich Kartoffeln im 800 Gramm-Sixkchen anbicten,
Doch Ra¥f hoflt, dass durch dic Corona-Krise das Bewusst-
sein steige [Ur die Sicherhett, die regionale Lebensmitiel ge
ben. und far die Frende, die das Kochen am eigenen Herd
anlen kann o0

ryoveartonan panisen.le
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Dolle Knollen
aus Handewitt

gelb-rosa oder ein gelb-braunliches Kleid, ein blaues oder feurig

rotes. Oboval oder rund, schlank oder dick: Die Norddeutschen
lieben sie alle. Und nicht nur die Manner sind heiB auf sie. Die Rede
istvon Kartoffeln, den dollen Knollen, von denen jeder Bundesbrger
70 Kilogramm im Jahr verspeist, des Deutschen licbste Speise. Was
darf es sein? Mehlige Kartoffeln oder fest kochende? Bratkartoffeln,
Kartoffelgratin, Kartoffelsaat, Pellkartoffeln, Petersilienkartoffeln, Kar-
toffelpuffer, Kartoffelkncdel, Kartoffelbrei? Unendlich sind die Mag-
lichkeiten der Zubereitung.

S ieheiBen Afra, Anabel, Belana, Leyla und, Linda. Sie tragen ein

Erfolg

In den Andenstaaten Sidamerikas wurde sie schon vor rund 2.000
Jahren kultiviert. Im 16. Jahrhundert kam das ,Gold der Inkas” dann
auch nach Deutschland, doch es brauchte noch 200 Jahre bis der
Erdapfel, die Kartoffel, auch hier heimisch und popular wurde. Erst
wihrend der groen Hungersnot im 18. Jahrhundert dberwand die
Bevdlkerung ihre Skepsis gegentber der bis dahin fir giftig gehalte-
nen Knolle. Trotz groBer Hungersnéte konnte Friedrich der GroBe der
bauerlichen Bewdlkerung die damals noch exotische Pflanze nur durch
eine List schmackhaft machen. Er lie€ ein Kartoffelfeld nahe Berlin
von seinen Soldaten streng bewachen. Sein Plan ging auf: Was wie
ein Schatz bewacht wird, muss wertvoll sein. Im Siebenjahrigen Krieg
(1756-1763) wurde die Kartoffel dann endgultig zu einem Grundnah-
rungsmittel. Weil sie gesund ist und einfach gut schmeckt. Heute zahit
die Speisekartoffel zu den beliebtesten Lebensmittelnin Deutschland,
besonders im Norden.

Das Land zwischen den Meerenist richt nur das Land, woder Raps bliht
und die Milch in Stromen flielt, sondern auch ein Kartoffeleldorado.
Die groBe Sorterwielfalt der schleswig-holsteinischen Kartoffelbauern
bietet fir jeden Geschmack die richtige Knolle. 200.000 Tonnen holen
die schleswig-holsteinischen Bauern in bester Qualitat jedes Jahr fur
uns vomn Feld. Wie zum Beispiel die Familie Petersen aus Handewitt.

Der Landhof von Andree und Frauke Petersen existiert bereits seit 1906
als landwirtschaftlicher Betrieb und hat sich im Laufe der Zeit auf Qua-
litdtsspeisekartoffel spezialisiert. Schon seit 1988 tragen ihre Kartoffeln
das Gltezeichen ,Geprifte Qualitdt Schleswig-Holstein® und erfallen

A Ancree und Frauke Petersen (cben) - Unks mit Mitarbeitern

damit hochste Anforderungen an Qualitatund Geschmack. Ihre Sorten
wie Anabel, Leyla, Linda, Belana gedeihen in den sandigen Boden der
Region praftig. Durch die Bewasserung aus eigenem Brunnen, konnte
ihnen selbst die Sommerdurre nichts anhaben. Auf rund 35 Hektar wer-
den die Dollen Knollen angebaut. Durch wechselnde Fruchtfolge sind
sieimmer von bester Gite, nur alle 4 Jahre wird ein Acker fir den Kar-
toffelanbau genutzt. In der Zwischenzeit wachst dort Getreide und Raps.
Die Emte dauert von Junibis Ende September. Die Familie [3sst ihre Kar-
toffeln aufdem Feld nach der Emte erstmal trocknen, bevor die Knollen
eingesammeltwerden. , Schwat” nennt man dasim Norden. So werden
si2 sauber und trocken, kann man sie besser Einlagern.

Seit Uber 20 Jzhren wird auch ein eigener Hofladen betrieben . Was einst
mit einer kleinen Verkaufsflache begann, hat sich im Laufe der Jahre zu
einem 200 gm Landhof entwickelt NatGrlich gibt es dort die Kartof-
felspezialitaten frisch vom Feld aber auch frisches Gemiise der Saison,
Eier, tiefgefrorenes Biofleisch und Biowurstwaren vom Galloway, tief-
gefrorene Masthdhnchen und Suppenhihner, hausgemachtes Gelee,
Horig, Brotund scgar Tierfutter und Gartenbedarf. Hier findetman auch
jederzeit kompetente Ansprechpartner in Sachen Kartoffeln.

Der Famiienbetrieb kurz vor der danischen Grenze setzt auf gutes
Handwerk und Qualitat. So schmeckt der Norden - eben ,Geprifte
Qualitat Schleswig-Holstsin".

» Landhof Petersen
Handewitt Busch €, 24983 Handewitt, Tel. 04608-235
www.bauernhof-petersen.de
www.lksh.de, www.gzsh.de
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Fur Menschen,
die auf echtes
Handwerk

stehen.

e s Sarup
dea Varems
lesmigHolstein®

Schieswig-Holatein und guter Geschmack gohdren ainfach zusamman, In uncerem Kage stackt 1um
Belspiel das ganze Aroma des echten Nordens; selzige Luft, saftige Wiezen und die individualle
Handschrift von Kasemeistetinnen und Kasemeistern in wund 25 Betrieben und Hofkasereian. Die
produzieren Gber 100 Kisazorten - vom wirzigan Asche- bis 2om milden Ziegenidite.

In geprifter Qualitat, einzigartig im Geschmask und mit echter

Liabe 2um Handwerk
Schleswig-Holstein ! ‘
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2015: 50 Jahre Gutezeichen
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AUFMERKSAMKEIT UND IMAGE GENERIEREN

VERNETZUNG UND SYNERGIEN ERMOGLICHEN
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Gutezeichen Schleswig-Holstein

...Geheimrezept?

= traditionelles Qualitatssiegel der Region
» heterogener Verbund von Zeichennutzern
= erfolgreiches Gemeinschaftsmarketing

» Hohe Identifikation mit der Marke

» Grol3e Bekanntheit des Zeichens

= Aktive Erzeugerzusammenschlisse

» Regionalitatstrend

» Synergieeffekte mit anderen Projekten
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liegen im Trend
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